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Wij verrassen… jullie genieten! 
 
Verrassen 
Verrassen, daar is het ons altijd om te doen. Bij zowel de organisatie als de catering van een 
zakelijk of particulier evenement, wij zorgen ervoor dat uw gasten een unieke beleving ervaren. 
Dit doen we door continu te werken aan innovaties op het gebied van catering, smaak en 
beleving. Daarnaast verdiepen wij ons optimaal in de wensen en behoeften van u én uw 
gasten. Want daar draait het uiteindelijk allemaal om. Gasten proeven de pure smaak van onze 
gerechten, ze voelen aan dat de sfeer helemaal past binnen het totaalplaatje en misschien wel 
het allerbelangrijkste: ze voelen zich optimaal gast! 
 
Duurzaamheid niveau GOUD 
Met trots delen wij dat wij ons Green Key certificaat niveau GOUD hebben behaald! Green Key is het 
internationale keurmerk voor duurzame bedrijven in de recreatie- en vrijetijdsbranche en zakelijke 
markt. Met dit keurmerk doen wij er alles aan om het milieu te sparen, zonder dat onze gasten 
inleveren op comfort en kwaliteit. Wij hanteren onder andere de volgende maatregelen: 
 

▪ Wij werken met streekproducten. Deze zijn lekkerder omdat we het verhaal achter het 
product kennen, maar ook duurzamer omdat de weg van producent tot consument hierbij 
het kortst is; 

▪ Op evenementen, waarbij gebruik wordt gemaakt van disposable servies, kiezen we voor 
duurzaam, gerecycled disposable servies; 

▪ Bij de inkoop van producten kiezen we steeds meer voor biologische en Fairtrade producten; 
▪ Foodconcepten die wij aanbieden worden volledig afgestemd op de behoeften van onze 

gasten, waardoor zo min mogelijk food over blijft; 
▪ Wij dragen een maatschappelijke bijdrage door het sponsoren van verschillende 

verenigingen en lokale organisaties; 
▪ Wij plannen onze logistiek zo efficiënt mogelijk. 

 
Kortom: wij doen onze uiterste best om, als bedrijf, een steentje bij te dragen aan een betere wereld, 
want een betere wereld begint bij jezelf! 
 
 
 
 
   

• De brochure is geldig tot 1 mei 2024 

• Buffetten verzorgen wij vanaf 20 personen 

• De mogelijkheden zijn afhankelijk van onze 
beschikbaarheid  
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Even voorstellen 
 
Wij zijn enthousiaste en gedreven dames die met plezier een evenement tot in de puntjes regelen. 
Wij hopen u met deze brochure inspiratie en ideeën te geven van de cateringmogelijkheden.  
 
Wij verdiepen ons in uw persoonlijke wensen, uw bedrijf, de branche en de mogelijkheden om uw 
evenement zo slim mogelijk te organiseren. Bij zakelijke evenementen kijken wij goed naar het doel 
van het evenement; hoe kunnen wij food, sfeer en hospitality inzetten om dit doel te bereiken? Bij 
particuliere evenementen gaan we op zoek naar uw persoonlijke wensen om er één mooi geheel van 
te maken. 
 
Daarnaast verdiepen wij ons optimaal in de wensen en behoeften van uw gasten. Want daar draait 
het uiteindelijk allemaal om! Gasten voelen zich optimaal gast. En u? U hebt een zorgeloze nacht 
vóór het feest of evenement en slaapt erna heerlijk voldaan.  
 
Wij nodigen u graag uit voor een kennismaking en om uw ideeën en persoonlijke wensen door te 
spreken. Met zorg stellen wij een passend voorstel samen. Wij blijven vanaf het begin van de 
organisatie tot aan de afronding na afloop van uw evenement uw contactpersoon.  
 
De mogelijkheden zijn eindeloos. We maken samen een voorstel op maat, gebaseerd op uw wensen. 
Veel leesplezier! 
 
Met culinaire groet, 
 
Team sales 
 

 
 
 
 
 
Doorbrand 2 
6086 PK Neer 
 

 
+31 (0)475 49 50 21 
info@riajoosten.nl 
www.riajoosten.nl  

mailto:info@riajoosten.nl
http://www.riajoosten.nl/
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Lunch 
Op zoek naar een smaakvolle en voedzame lunch? Onze lunches bestaan uit een mix van verrukkelijke 
smaken, geuren en kleuren. Bekijk op de volgende pagina’s ons aanbod en stel naar wens een eigen 
lunch samen. De lunches zijn uit te breiden met onder andere zoete bites, warme hapjes en heerlijke 
verse sappen.  
 
Genieten van een heerlijke lunch kan op reservering bij onze eigen locatie in Neer, genaamd ProefLokaal 
Limburg, bij u thuis of op een andere locatie!  
 
Neem vrijblijvend contact op voor advies of om een bestelling te plaatsen. 
 
Een brunch en/of een lunch is te bestellen vanaf 20 personen. 
De aangegeven prijzen zijn exclusief het benodigd serviesgoed en de inzet van een gastdame. 
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 Boerenbrunch        
€ 22,00 per persoon 
 

▪ Runderpoulet van het 'Hereford' rund met verse champignons van Reuls 
▪ Gebraden gehaktballetjes op smaak gebracht met speciale gehaktkruiden en romige 

biologische tomatensaus van verse tomaten  
▪ Kleine krentenbol 
▪ Heerlijk vers bruin- en witbrood 
▪ Ovenvers tarwe broodje en wit pistoletje 
▪ Diverse vleeswaren van Ruyghveen 
▪ Twee soorten kaasbeleg van Kaasboerderij Mertens  
▪ Zoetbeleg gepresenteerd in een weckpot, bijvoorbeeld hagelslag, appelstroop en jam 
▪ Vers gekookte Planetproof eitjes met een snufje zout 
▪ Diverse boeren salades 
▪ Salade van diverse soorten vers fruit  

 

  
 

Luxe plankenlunch 
€ 17,50 per persoon 
 

▪ Gezonde smoothie met diverse soorten groenten en fruit V 
▪ Diverse rijkelijk gevulde wraps 
▪ Diverse rijkelijk belegde sandwiches 
▪ Diverse rijkelijk belegde broodjes 
▪ Zoute kaasstengels V 
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Authentieke lunch 
€ 14,50 per persoon 
 

▪ Plak authentiek brood belegd met Livar kookham 
▪ Plak authentiek brood belegd met gerookte zalm en geweckte uitjes 
▪ Plak authentiek brood belegd met geitenkaas van Bokkespring, gehakte walnoot en kruiden ۷ 
▪ Plak authentiek brood belegd met boerenkaas van kaasboerderij Mertens, tomaat, pesto en 

crispy spek 
▪ Plak authentiek brood belegd met Livar sjink 
▪ Warme groentevlaaipunt met diverse groenten uit de streek ۷ 

 

  
 

Lichte lunch 
€ 10,50 per persoon 
 

▪ Diverse luxe en rijkelijk belegde broodjes (1 per persoon) 
▪ Diverse rijkelijk belegde sandwiches (2 per persoon) 

  

Deze lunch wordt gepresenteerd in buffetvorm of op etagiaires. 
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Smaakvolle Lunch 2023 
€ 17,50 per gast 
 

▪ Huisgemaakte soep 
▪ Kleine wrap met een kruidige Griekse vulling 
▪ Kleine wrap met gerookte kipfilet van de boerderij, roomkaas en sla 
▪ Sandwich met gerookte zalm en mascarpone 
▪ Grove sandwich met hummus 
▪ Hard minibroodje met waldorfsalade en garnituur 
▪ Mini broodje met jong belegen kaas 
▪ Minibroodje hard met Livar gekookte ham 
▪ Warme groentevlaaipunt met diverse groenten uit de streek ۷ 
▪ Couscous salade met amandelen, courgette, gedroogde abrikozen, rozijnen en munt 
▪ Salade met artisjok, olijven, paprika en een fris romige yoghurt dressing 

Luxe lunch 2023 
€ 21,50 per gast 
 

▪ Huisgemaakte soep 
▪ Huisgemaakte soepstengel van bladerdeeg 
▪ Kleine wrap met een kruidige Griekse vulling 
▪ Kleine wrap met gerookte kipfilet van de boerderij, roomkaas en sla 
▪ Sandwich met gerookte zalm en mascarpone 
▪ Grove sandwich met hummus 
▪ Hard minibroodje met waldorfsalade en garnituur 
▪ Mini broodje met jong belegen kaas 
▪ Minibroodje hard met Livar gekookte ham 
▪ Warme groentevlaaipunt met diverse groenten uit de streek ۷ 
▪ Pokébowl gevuld met gerookte kipfilet, avocado, zeewier, sojabonen, mango en sojasaus 
▪ Couscous salade met amandelen, courgette, gedroogde abrikozen, rozijnen en munt 
▪ Salade met artisjok, olijven, paprika en een fris romige yoghurt dressing. 
▪ Glas biologische yoghurt met rood fruit en biologische muesli. 
▪ Glaasje met een salade van diverse soorten vers fruit 
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Lunchgerechten & aanvullingen 
Bekijk onderstaande lunchgerechten ter inspiratie om uw lunch samen te stellen of uit te breiden.  

▪ Diverse rijkelijk belegde luxe broodjes (hard en zacht)   v.a. € 3,50 per persoon 
▪ Diverse rijkelijk belegde sandwiches     v.a. € 3,50 per persoon 
▪ Diverse soorten wraps       v.a. € 2,00 per persoon 
▪ Soepen naar keuze      v.a. € 3,50 per persoon 
▪ Glaasje salade naar wens      v.a. € 4,00 per persoon 
▪ Pasteitje met een zachte kipragout en champignons van Reuls  v.a. € 5,50 per persoon 
▪ Vers huisgemaakt worstenbroodje     v.a. € 3,00 per persoon 
▪ Warme groentevlaaipunt      v.a. € 3,00 per persoon 
▪ Yoghurt in glas met vers fruit en muesli    v.a. € 2,50 per persoon 
▪ Streek sap/verse jus d ’Orange     v.a. € 2,00 per persoon 
▪ Zoetigheden (bijvoorbeeld apple crumble, Engelse pastry) v.a. € 2,00 per persoon 
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Diner 
Tijdens een diner verrassen wij u en uw gasten met diverse culinaire lekkernijen. Samen stellen we 

een passend diner samen waarbij de mogelijkheden eindeloos zijn.  

Graag bespreken wij persoonlijk de invulling, zeker gezien het feit dat wij graag inspelen op uw 

wensen en natuurlijk het seizoen! Al meer dan 40 jaar bereiden we de lekkerste gerechten. Vraag ons 

naar onze ervaringen, inspiratie en samen stellen we een heerlijk diner samen! 
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Diner inspiratie 
Geniet bij ProefLokaal Limburg (onze eigen locatie in Neer) of op een eigen locatie van heerlijk diner. 
Een diner waar u met uw gezelschap in privé setting van kunt genieten van de lekkerste gerechten. 
Samen stellen we een passend diner samen waarbij de mogelijkheden eindeloos zijn. U heeft de 
keuze het diner bij u thuis, op één van onze locaties of op een eigen locatie te laten plaatsvinden. 
Daarnaast bestaat de mogelijkheid om naast een regulier diner, te kiezen voor een walking of sharing 
dinner.  
 
Graag bespreken wij persoonlijk de invulling, zeker gezien het feit dat wij graag inspelen op uw 
wensen en natuurlijk het seizoen! Al meer dan 40 jaar bereiden we de lekkerste gerechten. Vraag ons 
naar onze ervaringen, inspiratie en samen stellen we een heerlijk diner samen! 
 
3-gangen diner inclusief amuse  vanaf € 37,50 per persoon  
4-gangen diner inclusief amuse  vanaf € 44,50 per persoon  
 
Huur zaal € 100,00 

Inzet kok 3 uur € 120,00 

Inzet gastdame inclusief 
Drank op basis van nacalculatie 
Te boeken van januari t/m april 2023 
 
Wij bereiden met plezier een heerlijk diner vanaf 10 personen en de prijzen zijn exclusief BTW. 
 
Voorgerecht, maak een keuze uit bijvoorbeeld: 

▪ Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas, truffelmayonaise, rucola en pijnboompitjes 
▪ Tartaar van zalm met zoetzure komkommer, crème van avocado, gel van rode biet en een 

vinaigrette van yuzu 
▪ Rode bietentartaar met dashi vinaigrette, crème van knolselderij en rijstkrokant ۷ 
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Tussengerechten, maak één keuze uit bijvoorbeeld: 
▪ Spinazie-venkelsoep met een garnituur van aardappel en truffel 
▪ Romige wortel kokossoep 
▪ Seizoensoep 
▪ Papillotte van rode mul met aardappelcrème en antibiose 

 

   
 
 
Hoofdgerecht, maak een keuze uit bijvoorbeeld: 

▪ Zachtgegaarde bavette geserveerd met bijpassende saus 
▪ Op de huid gebakken zeebaarsfilet met een dashi beurre blanc 
▪ Bloemkoolsteak met beurre noisette en macadamia noten ۷ 
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Nagerecht, maak één keuze uit bijvoorbeeld:  
▪ Glaasje met klassiek bereide tiramisu met een halve chocoladebol 
▪ Deconstructed citroentaartje met lemoncurd, kaki, cakecrumble, Italiaans schuim en 

citroensorbet 
▪ Koffietaartje van Blanche Dael koffie en Venlose likeur, frisse limoenhangop en een 

verrassende saus van chocolade en dragon 
 

     

 

  



  
 

 15  
Brochure Catering & Evenementen 2023  
Alle genoemde prijzen zijn exclusief BTW  

Walking Dinner 
Een walking dinner is een overheerlijk diner in een bijzondere vorm. Veelal in een informele setting, 
waarbij de gasten niet aangewezen zijn op één zitplaats, maar de tijd hebben om de aanwezigen te 
ontmoeten. De gasten mogen genieten van een aantal geselecteerde culinaire hoogstandjes. Deze 
kleine gerechten zijn gemakkelijk te eten en worden in overleg op elkaar afgestemd en prachtig 
gestyled. 
 
5-gangen diner vanaf € 42,50 per gast 
Huur zaal € 100,00 
Inzet kok 3 uur € 120,00 
 
Inzet gastdame inclusief 

Drank op basis van nacalculatie 

Te boeken van januari t/m april 2023 

Wij bereiden met plezier een heerlijk diner vanaf 10 personen en de prijzen zijn exclusief BTW. 
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Sharing Dinner 
Samen genieten van de lekkerste gerechten. Dat kan met een sharing dinner! Wij serveren een 
prachtige samenstelling van de mooiste gerechten midden op de tafel. U deelt de gerechten samen 
met uw gezelschap. Zo ontstaat automatisch een heerlijk ontspannen en gezellige sfeer aan tafel! 
 
Sharing voorgerecht, bijvoorbeeld: 

▪ Carpaccio van ossenhaas met rucola, snippers van Parmezaan en ciprianidressing  
▪ Vitello tonato, dun getrancheerd kalfsvlees met een huisgemaakte tonijnsaus met kappertjes  
▪ Salade van tomaat en mozzarella ۷ 
▪ Salade gepofte wortel ۷ 
▪ Salade rode en gele biet met sinaasappel ۷ 
▪ Huisbrood, donker tarwestokbrood met een knapperig korstje en vers afgebakken stokbrood 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden, roomboter en tapenade 

 
Hoofdgerecht, bijvoorbeeld: 

▪ Zachtgegaarde bavette geserveerd met bijpassende saus 
▪ Op de huid gebakken zeebaarsfilet met een dashi beurre blanc 
▪ Bloemkoolsteak met beurre noisette en macadamia noten ۷ 

 
Nagerecht, bijvoorbeeld:  

▪ Glaasje met klassiek bereide tiramisu met een halve chocoladebol 
▪ Deconstructed citroentaartje met lemoncurd, kaki, cakecrumble, Italiaans schuim en 

citroensorbet 
▪ Koffietaartje van Blanche Dael koffie en Venlose likeur, frisse limoenhangop en een 

verrassende saus van chocolade en dragon 
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Buffet Uit de Streek 
€ 28,50 per persoon 
 
Warme gerechten:  

▪ Botermalse Livarham van het Livar kloostervarken uit Echt met zachte mosterdsaus met als 
basis een authentieke Limburgse mosterd 

▪ Limousine stooflapje met rode wijnsaus 
▪ Verse witlof gegratineerd met kaas en casselerrib uit de oven ۷ 
▪ Biologische tagliatelle met basilicumolie ۷ 
▪ Aardappelschotel 'Leudal' ۷ 
 

Koude gerechten:  
▪ Gemengde salade met feta van de Bokkensprong en zongedroogde tomaatjes, op smaak 

gebracht met een frisse frambozendressing ۷ 
▪ Salade van heerlijk verse 'Tasty Tom' tomaten en basilicum ۷ 
▪ Wortelsalade met fijngesneden courgette ۷ 
▪ Witte koolsalade met appel en rozijnen ۷ 
▪ Rauwkostsalade Maastricht  
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje  
▪ Vers afgebakken stokbrood  
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden  
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Buffet Groot Boeren 
€ 21,50 per persoon 
 
Warme gerechten:  

▪ Stevige boerenkoolstamppot  
▪ Verse worst met heerlijke jus 
▪ Gebakken Limburgse balkenbrij met een gulle lik appelstroop 
▪ Gebakken Limburgse bloedworst, geserveerd met gebakken, zoete appelpartjes 
▪ Mager speklapje, in eigen vet gebraden 
 

Koude gerechten:  
▪ Wit-, rozijnen-, volkoren- en kandijbrood  
▪ Limburgse zult, een typisch Limburgs gerecht geserveerd op roggebrood  
▪ Plakken boerenkaas van Kaasboerderij Mertens 
▪ Limburgse boerenmosterd  
▪ Boeren roomboter 
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Buffet Smaak, Sfeer & Meer 
€37,50 per persoon 
 
Warme gerechten: 

▪ Gevulde rollade van kalkoen van de boerderij met dragonsaus 
▪ Vispotje van gestoomde zalm, kabeljauw en scampi's (MSC/ ASC) met saffraan saus 
▪ Zeer fijne tagliatelle biologisch 
▪ Ratatouille van verse groenten uit het seizoen  
▪ Aardappelgratin, verse aardappeltjes met kaas gegratineerd in de oven 

 
Koude gerechten: 

▪ Dun gesneden carpaccio met krullen van oude kaas en een zachte truffelmayonaise 
▪ Couscous salade met amandelen, courgette, gedroogde abrikozen, rozijnen en munt ۷ 
▪ Frisse aardappelsalade met gebakken spekjes, bieslook en gesnipperde uitjes 
▪ Pastasalade tricolore met pesto en feta ۷ 
▪ Frisse salade van broccoli en bloemkool ۷ 
▪ Salade Nicoise, een salade van groene slasoorten, tonijn, gemarineerde olijven, tomaten en 

artisjokken, op smaak gebracht met een fijne dressing 
▪ Gerookte eendenborst gepresenteerd op een bedje van sla en een frisse frambozendressing 
▪ Salade gepofte wortel 
▪ Vers afgebakken stokbrood 
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden 
▪ Huisgemaakte basilicumtapenade 

 

Kalkoenrollade kan vervangen worden door ossenhaas tegen een toeslag van € 3,50,- p.p. 
 

Buffet Stamppotje anders ‘Deluxe’ 
€ 27,50 per persoon 

Warme gerechten: 
▪ Zoete aardappel - andijvie stamppot ۷ 
▪ Mager speklapje, in eigen vet gebraden met een jus met zwarte knoflook 
▪ Knolselderij - pastinaak - hazelnoot stamppot ۷ 
▪ Traditionele Hollandse rookworst met mosterd jus 
▪ Spruitjesstamppot met appel en kerrie ۷ 
▪ Limburgs stoofpotje van mals rundvlees van het 'Hereford' rund in een kruidige saus met 

champignons 
 
Koude gerechten: 

▪ Limburgse boerenmosterd 
▪ Piccalilly 
▪ Appelcompote 
▪ Markant Braampeelmikske met noten en vruchten 
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje en roomboter 
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Buffet Van ‘t Zuuje 
€ 24,00 per persoon 
 
Warme gerechten:  

▪ Malse poulet met verse champignons van De Petrie 
▪ Kip Toscane, kipfilet van de boerderij op smaak gebracht met Italiaanse kruiden en een 

Toscaanse saus, een zachte roomsaus met stukjes verse tomaat en knoflook ۷ 
▪ Rijst, een combinatie van witte en wilde rijst ۷ 
 

Koude gerechten:  
▪ Heerlijk versgemaakte huzarensalade ۷ 
▪ Gevulde Planetproof eitjes klassiek gevuld ۷ 
▪ Witte koolsalade met appel en rozijnen ۷ 
▪ Wortelsalade met stukjes ananas en preiringetjes ۷ 
▪ Pastasalade tricolore met pesto en feta ۷ 
▪ Plateau van paté geserveerd met Monegaskische uitjes 
▪ Cumberlandsaus, een zachtzure saus, koude saus op basis van port en sinaasappel 
▪ Salade van diverse soorten vers fruit 
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje 
▪ Markant Braampeelmikske met noten en vruchten 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden 

 

Buffet Gewoon Gezond 
€ 27,00 per persoon 
 
Warme gerechten: 

▪ Vers gebakken kipfilet van de boerderij 
▪ Jus d' veau rode ui ۷ 
▪ Gekookte krielaardappeltjes met fijngehakte peterselie ۷ 
▪ Broodje portobello burger ۷ 
 

Koude gerechten: 
▪ Cocktail quinoa salade, bataat creme ۷ 
▪ Salade rode en gele biet met sinaasappel ۷ 
▪ Salade gepofte wortel ۷ 
▪ Carpaccio salade van courgette en doperwten pesto ۷ 
▪ Cherry tomaat wild mix/mozzarella salade ۷ 
▪ Salade van Livar sjink met partjes frisse galiameloen 
▪ Klein flensje met gerookte eend, gegarneerd met oosterse saus 
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje 
▪ Authentiek bruin vloerbrood 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden 
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Buffet La Dolce Vita 
€ 32,50 per persoon 

Warme gerechten: 
▪ Vispotje van gestoomde zalm, kabeljauw en scampi's (MSC/ ASC) met verse spinazie, vers 

geraspte Parmezaanse kaas en een frisse citroensaus 
▪ Getrancheerd varkenshaasje met romige Napolisaus met champignons, ham en paprika 
▪ Penne rigate met een paprikasugo van onder andere paprika, geroosterde pijnboompitjes, 

rode pepers en rucolasla ۷ 
▪ Patat alla Masala, gebakken krieltjes met tijm en rozemarijn op smaak gebracht met 

marsalawijn ۷ 
▪ Fijngesneden venkel, bereid in romige saus en gegratineerd in de oven ۷ 
 

Koude gerechten: 
▪ Gemengde salade met stukjes peer, Gorgonzola en gehakte walnoot, op smaak gebracht met 

een mooie notendressing ۷ 
▪ Pastasalade tricolore met pesto en feta ۷ 
▪ Zucchine marinate met gegrilde en gemarineerde courgette ۷ 
▪ Salata alla siracusana, salade van aubergine, paprika en ansjovis 
▪ Salade caprese, een heerlijk lichte salade met verse tomaat en mozzarella ۷ 
▪ Vitello tonato, dun getrancheerd kalfsvlees met een huisgemaakte tonijnsaus en kappertjes 
▪ Italiaanse parmaham geserveerd met partjes frisse meloen 
▪ Heerlijk huisgemarineerde olijven 
▪ Ciabatta, vers gebakken Italiaans handbrood 
▪ Focaccia, plat Italiaans ovenbrood gekruid met rozemarijn 
▪ Pestobrood, smaakvol brood bereid met pestokruiden 
▪ Huisgemaakte basilicumtapenade 
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Live cooking (op aanvraag) 
 

Een evenement verzorgd door Ria Joosten Catering & Evenementen is al een feestje, live cooking 
voegt daar nog een extra dimensie aan toe. De lekkerste gerechten worden voor het oog van uw 
gasten bereid. Onze koks die live barbecueën op de ‘Big Green Egg’ of de meest verfijnde gerechten 
maken op de rode blikvanger: onze enige echte piaggio! Wat dacht u van een amuse die we op de 
hand van uw gasten bereiden? Al met al bieden wij genoeg mogelijkheden om uw gasten op culinair 
gebied te verrassen tijdens uw evenement! Bekijk hieronder onze suggesties ter inspiratie. 
 
Warme gerechten: 

▪ Rijkelijk belegd broodje hamburger  
▪ Huisgemaakt broodje pulled pork 
▪ American hotdog 
▪ Kipsaté van de smoker met frisse atjar en pindasaus 
▪ Broodje bijzondere Curryworst met huisgemaakte currysaus 
▪ Verse bereide pizza’s 
▪ Heerlijk romige risotto  
▪ Steamed buns: gestoomde broodjes belegd met heerlijke verse ingrediënten 
▪ American brunch 
▪ Thais streetfood 
▪ Oosterse wok  
▪ Rijkelijk gevulde wraps 
▪ Curry met versgebakken naanbrood 
▪ Rijkelijk belegde Flammkuchen 
▪ Traditionele Mexicaanse taco’s 
▪ Spaanse Paella 
▪ Spaanse pincho’s  
▪ Loaded potatoes 
▪ Hollandse stamppot 
▪ Vegetarische kebab van knolselderij 
▪ Verse frites met luxe toppings 

 
Koude gerechten: 

▪ Vers belegde broodjes of sandwiches met een assortiment aan vers beleg uit de streek 
▪ Verse crostini’s met hammen uit de regio, vers gesneden van onze snijmachine 
▪ Verse wafels met een topping naar keuze 
▪ Japanse sushi en Pokébowls 
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Barbecue  
 

Onze koks bereiden live voor uw gasten een mals stukje vlees op onze barbecue of de enige echte Big 
Green Egg. Indien gewenst maken we er een compleet feest van met alles erop en eraan. Een 
barbecue in de zomermaanden of juist een winterbarbecue, u kunt het invullen zoals u wilt. 
 
Een barbecue is te bestellen vanaf 20 personen. 
De aangegeven prijzen zijn exclusief: 

▪ Het benodigd serviesgoed  
▪ De inzet van een kok om de gerechten live te bereiden 
▪ De inzet van een gastdame ter ondersteuning van de kok en om het vuil serviesgoed op te 

halen 
▪ Transportkosten voor een levering en ophalen van de (vuile) materialen 
▪ Barbecue en gas  
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Barbecue Beter 
€ 26,00 per persoon 

Warme gerechten: 
▪ Heerlijk mals procureurlapje in marinade 
▪ Mals gemarineerde boerderijkip van polier Hendriks 
▪ Sappige barbecueworst van het Ruyghveen varken 
▪ Verse hamburger van het 'Hereford' rund 
▪ Spiesje met gemarineerde varkenshaas 
▪ Zachtgegaarde Spaanse zeebaars met dille en citroen 

 
Koude gerechten: 

▪ Frisse aardappelsalade met krokant gebakken spekjes, bieslook en gesnipperde uitjes 
▪ Mesclun salade met feta, zongedroogde tomaatjes en friszoete frambozendressing ۷ 
▪ Fijngesneden witte koolsalade met frisse appel en zongedroogde rozijnen ۷ 
▪ Traditionele Griekse salade met zoetsappige tomaatjes, frisse komkommer, gemarineerde 

olijven, pittige rode ui en stroperige balsamicodressing ۷ 
▪ Pastasalade tricolore met zoetsappige tomaatjes, gemarineerde olijven, verse pesto en 

zachte feta ۷ 
▪ Heerlijk frisse salade van gemengd fruit ۷ 
▪ Klassieke versgemaakte huzarensalade van slagerij Rutten  
▪ Planetproof scharreleitjes met klassieke vulling ۷ 
▪ Huisgemaakte cocktailsaus 
▪ Romige knoflooksaus 
▪ Friszure Rigottesaus op basis van verse dragon 
▪ Vers afgebakken stokbrood ۷ 
▪ Biologisch B’rustiek bruin brood met een knapperig korstje ۷ 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden 

 
Barbecue en gas is extra te verkrijgen tegen een meerprijs van € 40,- 
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Barbecue Buitengewoon 
€27,50 per persoon 
 
Warme gerechten: 

▪ Mals gemarineerd buikspek van het Livar varken  
▪ Gemarineerde biefstuk van het ‘Hereford’ rund 
▪ Mals gemarineerde boerderijkip van polier Hendriks 
▪ Zachtgegaarde Spaanse zeebaars met dille en citroen 
▪ Gemarineerde scampi’s op een stokje 
▪ Gegrilde tonijn sashimi met verse kruiden  
▪ Sappige suikermais met romige kruidenboter ۷ 
 

Koude gerechten: 
▪ Frisse aardappelsalade met krokant gebakken spekjes, bieslook en gesnipperde uitjes 
▪ Nicoise salade met gemengde groene sla, tonijn, gemarineerde olijven, zoetsappige 

tomaatjes, zachte artisjok en balsamico dressing  
▪ Traditionele Griekse salade met zoetsappige tomaatjes, frisse komkommer, gemarineerde 

olijven, pittige rode ui en stroperige balsamicodressing ۷ 
▪ Griekse salade van tomaat, komkommer, olijven en rode ui, op smaak gebracht met een 

balsamicodressing ۷ 
▪ Zucchine marinate met heerlijk gemarineerde, gegrilde courgette ۷ 
▪ Mesclun salade met zoetsappige peer, zachte Gorgonzola, walnoot en smaakvolle 

notendressing ۷ 
▪ Pastasalade tricolore met zoetsappige tomaatjes, gemarineerde olijven, verse pesto en 

zachte feta ۷ 
▪ Huisgemaakte cocktailsaus ۷ 
▪ Romige knoflooksaus ۷ 
▪ Friszure Rigottesaus op basis van verse dragon ۷ 
▪ Italiaanse Focaccia met verse rozemarijn ۷ 
▪ Rustiek brood met pestokruiden ۷ 
▪ Biologisch B’rustiek bruin brood met een knapperig korstje ۷ 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden ۷ 
▪ Huisgemaakte basilicumtapenade ۷ 

 
Extra bij te boeken: kok, borden, bestek en afwas, transport 
Barbecue en gas is extra te verkrijgen tegen een meerprijs van € 40,-  
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Barbecue Deluxe 
€ 32,50 per persoon  

 
Warme gerechten: 

▪ Heerlijk mals gegaarde entrecote van het ‘Ruyghveen’ rund met pastramikruiden 
▪ Mals gemarineerde boerderijkip aan het spies, van polier Hendriks 
▪ Zachtgegaarde Spaanse zeebaars met dille en citroen 
▪ Broodje pulled pork met frisse koolsalade en licht pittige sriracha- of limoenmayonaise  
▪ Sappige barbecueworst van het 'Hereford' rund 
▪ Verse hamburger van het 'Hereford' rund 
▪ Sappige suikermais met romige kruidenboter ۷ 

 
Koude gerechten: 

▪ Zachte artisjoksalade met gemarineerde olijf, zoete paprika en een frisse yoghurtdressing ۷ 
▪ Frisse bulgursalde met suikersla, zoetsappige tomaatjes en een gemengd verse 

kruidenboeket ۷ 
▪ Planetproof scharreleitjes met klassieke vulling ۷ 
▪ Klassieke versgemaakte huzarensalade van slagerij Rutten  
▪ Fijngesneden witte koolsalade met frisse appel en zongedroogde rozijnen ۷ 
▪ Verrassende couscous salade met amandelen, frisse courgette, zongedroogde abrikozen, -

rozijnen en verse munt ۷ 
▪ Heerlijk frisse salade van gemengd fruit ۷ 
▪ Huisgemaakte cocktailsaus ۷ 
▪ Zachte knoflooksaus ۷ 
▪ Friszure Rigottesaus op basis van verse dragon ۷ 
▪ Kruidige salsa verde ۷ 
▪ Licht gekruide satésaus ۷ 
▪ Italiaanse Focaccia met verse rozemarijn ۷ 
▪ Biologisch B’rustiek bruin brood met een knapperig korstje ۷ 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden ۷ 
▪ Licht gezouten roomboter ۷ 

 
Extra bij te boeken: kok, borden, bestek en afwas, transport 
Barbecue en gas is extra te verkrijgen tegen een meerprijs van € 40,-  
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3-gangen Barbecue  
€24,00 per persoon  
 
Warme gerechten: 

• Malse kipspies met licht gekruide satésaus, knapperig gebakken uitjes, friszure atjar en 
versgebakken kroepoek  

• Vers gebakken zalm van de barbecue met een zachte dashi-botersaus en biologische 
tagliatelle 

• Verse hamburger van het 'Hereford' rund geserveerd op een zacht broodje met gebakken ui 
en een romige cocktailsaus  

 
Koude gerechten: 

• Zachte artisjoksalade met gemarineerde olijf, zoete paprika en een frisse yoghurtdressing ۷ 

• Verrassende couscous salade met amandelen, frisse courgette, zongedroogde abrikozen, -
rozijnen en verse munt ۷ 

• Traditionele Griekse salade met zoetsappige tomaatjes, frisse komkommer, gemarineerde 
olijven, pittige rode ui en stroperige balsamicodressing ۷ 

• Frisse wortel en courgettesalade ۷ 

• Klassieke versgemaakte huzarensalade van slagerij Rutten 

• Planetproof scharreleitjes met klassieke vulling ۷ 

• Vers afgebakken stokbrood ۷ 

• Biologisch B’rustiek bruin brood met een knapperig korstje ۷ 

• Romige kruidenboter met verse kruiden ۷ 
 

Extra bij te boeken: kok, borden, bestek en afwas, transport 
Barbecue en gas is extra te verkrijgen tegen een meerprijs van € 40,-  
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3-gangen Barbecue met chef  
€27,50 per persoon  
 
Warme gerechten: 

• Mals gemarineerd buikspek van het Livar varken met zachte broccoli crème, gepofte baby 
mais en een heerlijke pesto van kropsla  

• Zacht - op cederhout gegaarde - Rode mul met Argentijnse garnaal, hartige groene kool 
crème, gegrilde witflof en een fluweelzachte dashi-botersaus 

• Smaakvolle Bavette van het ‘Hereford’ rund met drie bereidingen van wortel, gegrilde zoete 
aardappel en een krachtige gepofte knoflookjus 

 
Koude gerechten:  

• Traditionele Griekse salade met zoetsappige tomaatjes, frisse komkommer, gemarineerde 
olijven, pittige rode ui en stroperige balsamicodressing ۷ 

• Verrassende couscous salade met amandelen, frisse courgette, zongedroogde abrikozen, -
rozijnen en verse munt ۷ 

• Zachte artisjoksalade met gemarineerde olijf, zoete paprika en een frisse yoghurtdressing ۷ 

• Italiaanse Focaccia met verse rozemarijn ۷ 

• Rustiek brood met pestokruiden ۷ 

• Biologisch B’rustiek bruin brood met een knapperig korstje ۷ 

• Romige kruidenboter met verse kruiden ۷ 

• Huisgemaakte basilicumtapenade ۷ 

• Huisgemaakte tapenade van volzoete tomaatjes ۷ 
 

Extra bij te boeken: kok, borden, bestek en afwas, transport 
Barbecue en gas is extra te verkrijgen tegen een meerprijs van € 40,-  
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Hapjes & Amuses 
 
Wij weten als geen ander hoe culinaire lekkernijen gewaardeerd worden tijdens een evenement. Wij 
zorgen er dan ook altijd voor dat uw gasten worden verrast met de lekkerste en meest creatieve 
hapjes en amuses. We doen naar wens ludieke suggesties die passen bij uw gekozen thema en het 
beschikbare budget en zorgen er tevens voor dat de hapjes creatief en deskundig worden 
gepresenteerd. Naast deze brochure hebben we een hapjesboek die wij u met plezier toesturen ter 
inspiratie. 
 
De keuze is reuze! 
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Hapjesbuffet De Braampeel 
€ 25,00 per persoon 
 

▪ Kaasplateau met diverse soorten kaas zoals roombrie, Old Amsterdam, port salut en Danish 
blue, geserveerd met stroop en biologische honing, vijgenbrood en roggebrood ۷ 

▪ Kaasplateau met diverse streekkazen zoals paprikakaas, bieslookkaas en brandnetelkaas, 
geserveerd met noten en druiven, stokbrood en Limburgs roggebrood ۷ 

▪ Assiette van Ruyghveen producten zoals; coburgerham, worst, notenham en rokkelaoj 
▪ Koude gehaktballetjes in een pikante cayunsaus 
▪ Heerlijk huisgemarineerde olijven 
▪ Gemarineerde minichampignons van Reuls 
▪ Cruditées van verse groenten geserveerd met een dipsausje (kruidentuintje) ۷ 
▪ Huisgemaakte crostini met kruiden 
▪ Huisgemaakte Planetproof eiersalade met romige mayonaise en bieslook 
▪ Tonijnsalade met appeltjes en augurk 
▪ Biologisch brustiek bruin brood met een knapperig korstje 
▪ Vers afgebakken stokbrood 
▪ Romige kruidenboter met verse kruiden 
▪ Huisgemaakte tapenade van tomaatjes 
▪ Huisgemaakte basilicumtapenade 

 

Hapjesbuffet In de GloRia 
€ 25,00 per persoon 
 

▪ Mediterraanse scampi’s op prikkers 
▪ Prikkers met tomaat, mozzarella en basilicum ۷ 
▪ Roggebrood met een mousse van geitenkaas, rode bietengelei en truffel ۷ 
▪ Gerookte kip, mango en rijst met soja 
▪ Quinoa cocktail met zoete aardappel ۷ 
▪ Zalm wrap met kruidencrème 
▪ Wrap gerookte kipfilet met truffel 
▪ Geroosterde noten met chili en ketjap ۷ 
▪ Plukbrood voor op tafel met pesto en tomaten tapenade ۷ 
▪ Kruidige kaaslolly’s ۷ 
▪ Huisgemarineerde olijven ۷ 
▪ Tomaten en basilicum tapenade ۷ 

 
Een buffet is te bestellen vanaf 20 personen. 
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Hapjes  
V.a. € 2,00 per koud hapje 

Koude hapjes 
▪ Bloempotje met Cruditées, hummus en vegan kwark ۷* 
▪ Okinomiyaki: Japans pannenkoekje van witte kool met sesamlak, krokante zuurkool en 

kewpie mayonaise ۷ 
▪ Prikker scampi met verse ananas  
▪ Blini met lichtgerookte zalm en crème fraîche, gegarneerd met haringkaviaar 
▪ Glaasje couscous salade met een spiesje van gepofte paarse wortel en lupine cress۷* 
▪ Tarte tatin gevuld met vergeten groeten met rucola en ingelegde mosterdzaadjes ۷* 
▪ Lepelamuse met bijvoorbeeld gemarineerde scampi, courgette (V), bresaola of Provençaalse 

groenteterrine (V*) 
▪ Lepelamuse caprese: met tomaat en mozzarella ۷ 
▪ Diverse soorten bruschetta’s (bijvoorbeeld met Serranoham, roombrie ۷ of gerookte zalm)  
▪ Diverse soorten wraps (bijvoorbeeld met geitenkaas en honing ۷ of kipfilet met roomkaas)  
▪ Diverse soorten crostini’s (bijvoorbeeld met brie, walnoot en honing ۷, zalm en roomkaas of 

boerenham met mangochutney) 
▪ Limburgs roggebrood met oude kaas van Kaasboerderij Mertens en een verrassende 

stroopmousse  
▪ Knapperige tartelette met zachte hazelnootcrème en fris gemarineerde champignons 
▪ Traditioneel gevuld eitje ۷ of een gevuld ei met avocado ۷ 
▪ Gouden eitje gevuld met aardappelsalade, schuim van crème fraîche en haringkaviaar 

 
* Vegan hapjes 
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V.a. € 2,50 per warm hapje 

 
Warm hapjes 

▪ Hereford bitterballen 
▪ Oesterzwambitterballen V 
▪ Luxe minisnacks 
▪ Assortiment mini tosti’s met bijvoorbeeld fenegriekkaas van Mertens en gerookte zalm 

(MSC), kruidenkaas van Mertens en nootham van Ruyghveen of roombrie en stroop (V) 
▪ Broodje hamburger 
▪ Broodje pulled pork 
▪ Puntzak friet ۷ 
▪ Petit criolines 
▪ Mini pita met rode bietenpesto en geitenkaas van de Bokkesprong 
▪ Worstenbroodje 
▪ Assortiment empanada’s  
▪ Oliebol van wortel met crème van vadouvan V 
▪ Braai broodje: gegrild briochebrood met gerookte cheddar, tomaat en witte ui V 
▪ Asperge frietjes (enkel in het seizoen) ۷  
▪ Glaasje soep naar keuze 
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Evenementen 
Verrassen, daar is het ons altijd om te doen. Bij zowel de organisatie, als de catering van een zakelijk 
of particulier evenement, wij zorgen ervoor dat uw gasten iets unieks beleven. Dit doen wij door 
continu te werken aan innovaties op het gebied van catering, smaak en beleving. 

Smaak, sfeer & meer 

De basis van ieder evenement is onze catering van topniveau. Van live cooking op locatie, de meest 
creatieve hapjes en amuses tot hoogstaand culinaire diners, het is allemaal mogelijk. Wij hopen dat 
wij u met de brochure hebben kunnen inspireren!  
 
Naast de catering, kunnen wij uw evenement van begin tot eind tot in de puntjes verzorgen. Denk 
aan het inrichten van een locatie, het regelen van vermaak en entertainment, het verzorgen van de 
dranken gedurende de dag. Onze gastheren en –dames zorgen voor een glimlach op het gezicht van 
de gasten en dat ze met een goed en voldaan gevoel weer huiswaarts keren aan het eind van de dag. 
 
Dat is smaak, sfeer & meer! 
 

  
 

Uw eigen gekozen locatie 

Wij toveren uw locatie om tot een feestlocatie. Wij spelen graag in op uw wensen en het beschikbare 
budget. Zoekt u een partycateraar, dan bent u bij ons aan het adres! Zoekt u een partycateraar die 
daarnaast alles tot in de puntjes verzorgd en regelt? Ook dan helpen wij u graag verder. Wij 
verzorgen alle facilitaire benodigdheden van de tent, de verlichting tot aan de inrichting, zorgen voor 
een culinair spektakel, verzorgen de dranken en zorgen dat ook alles weer wordt opgeruimd! 
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Locaties 
Bent u niet in het bezit van een eigen locatie en wilt u toch een feestje organiseren? Hieronder vindt 
u een overzicht van onze eigen locaties waar wij u met plezier verwelkomen! 
 
Laat het ons weten als u geïnteresseerd bent en wij vertellen u graag alles tijdens een kennismaking 
en rondleiding. Uiteraard hebt u ook de gelegenheid om een kijkje te nemen op de website om te 
ervaren welke mogelijkheden de locaties te bieden hebben. 
 
Stretchtent 
Vier bij ons uw bedrijfsborrel, jubileum, huwelijk of verjaardagsfeest! 
 
Middenin het groen hebben wij een stretchtent geplaatst. De stretchtent is ontzettend populair door 
de sfeervolle uitstraling. Met deze tent creëren wij een natuurlijke buitenruimte voor uw partij & 
meer! De locatie is volledig ingericht en geschikt voor elke gelegenheid! U wordt volledig ontzorgd en 
geniet met uw gezelschap van een volledig verzorgde middag of avond in een sfeervolle omgeving. 
Uiteraard is de locatie in de wintermaanden goed verwarmd en zorgen we voor een feestelijke 
uitstraling rondom de feestdagen. 
 
Zorgeloos in combinatie met een verblijf in groepsaccommodatie De Braampeel, lees verder voor 
meer informatie. 
 

www.riajoosten.nl/locaties/stretchtent  
 

  
 
ProefLokaal Limburg 
ProefLokaal Limburg is onze eigen feest- en vergaderlocatie. Gelegen in natuurgebied De Peel in 
Midden-Limburg blinkt Proeflokaal Limburg uit in ambacht, een landelijke sfeer en respect voor het 
buitenleven. ProefLokaal Limburg is ontstaan vanuit de beziening om de unieke streekproducten die 
Limburg rijk is onder de aandacht te brengen van het publiek.  
 

www.proeflokaallimburg.nl 
 

   

http://www.riajoosten.nl/locaties/stretchtent
http://www.proeflokaallimburg.nl/
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Kasteel Eyckholt 
Kasteel Eyckholt is een charmant kasteeltje met voortreffelijk restaurant, gelegen in het smalste 
stukje van Nederland. U bent welkom voor een heerlijke lunch of diner waarbij zoveel mogelijk 
gebruik wordt gemaakt van streekproducten. Kasteel Eyckholt is eveneens een schitterende locatie 
voor uw feest, vergadering of event. 
 

www.kasteeleyckholt.nl 
 

   
 
Groepsaccommodatie De Braampeel 
Heerlijk ontspannen tijdens een overnachting in de luxe, landelijk gelegen groepsaccommodatie in 
Limburg, de Braampeel. 24 slaapkamers en 18 badkamers inclusief een groepsruimte bieden 
voldoende ruimte voor grote groepen in deze groepsaccommodatie. De ruime, unieke 
groepsaccommodatie biedt tevens voldoende privacy en comfort door de zelfstandige slaapkamers 
met eigen badkamer.  
 
Extra bijzonder in combinatie met een feest in de eerder genoemde stretchtent. Dit is gelegen op 
hetzelfde terrein. 
 

www.braampeel.nl  

 

  

  

http://www.kasteeleyckholt.nl/
http://www.braampeel.nl/
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Groepsaccommodatie Aan de Hammermolen 
In het rustieke dorpje Neer in Midden-Limburg is een oude pastorie compleet omgetoverd tot één 
van de meest exclusieve en karakteristieke groepsaccommodaties van de regio. Aan de 
Hammermolen is een sfeervolle, chique accommodatie van indrukwekkende historie in combinatie 
met moderne faciliteiten van nu. In de luxe residence۷۷ kunt u op hoog niveau overnachten, 
dineren, vergaderen, feestelijk vertoeven en bovenal elegant samen zijn.   
 

www.hammermolen.nl  
 

  
 
Café Ipanema 
Café Ipanema is gevestigd in het Bonnefantenmuseum te Maastricht. Het dient als het officiële 
museumcafé en is daarnaast een feest- en vergaderlocatie.  
 
Vier bijvoorbeeld uw huwelijksfeest, jubileum of (zakelijke) bijeenkomst in een artistieke omgeving. 
Viva Ipanema! 
 

www.ipanema.nl  
 

  
 
  

http://www.hammermolen.nl/
http://www.ipanema.nl/
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De Posterij 
De Posterij is gevestigd in het vernieuwde Museum van Bommel van Dam in Venlo. Overdag geopend 
als museumcafé en in de avonden op aanvraag geopend. Op de menukaart vindt u voornamelijk 
duurzame, vegetarische of veganistische gerechten boordevol ingrediënten uit de regio.  
 
Diverse mogelijkheden voor lunches, diners, (zakelijke) borrels, feesten of bijeenkomsten.  
 

www.deposterij.nl 

    

http://www.deposterij.nl/
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Bijzonderheden 
 

▪ Alle genoemde prijzen zijn exclusief servies-, afwas-, transport- en personeelskosten 

▪ Alle genoemde prijzen zijn exclusief BTW 

▪ Alle genoemde prijzen zijn exclusief de aanwezigheid van personeel 

▪ Aanvragen kunnen geplaatst worden vanaf 20 personen 

▪ Serviesgoed inclusief afwasservice is bij te bestellen vanaf € 2,50 per persoon 

▪ Het definitief aantal personen en eventuele dieetwensen kan tot 7 dagen voorafgaand aan 

het evenement worden doorgegeven 

▪ Voor kinderen tot 12 jaar hanteren we naar wens aangepaste prijzen, we horen dit graag 

vooraf 

▪ Wij zijn bereikbaar van maandag tot en met vrijdag van 08.30 uur tot 17.30 uur 

▪ Het leveren en retourneren van uw bestelling is in overleg tegen transportkosten vanaf  

€ 25,00 per rit 

▪ Schade, verlies en diefstal van goederen dient direct aan Ria Joosten Catering & 

Evenementen te worden doorgegeven. De vervangingswaarde van het betreffende goed 

wordt in rekening gebracht 

▪ Op leveringen en diensten zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca Nederland (UVH) van 

toepassing welke zijn gedeponeerd bij de KvK Noord- en Midden Limburg (zie www.khn.nl) 

▪ Deze prijzen gelden voor 2022, daarna geldt een indexering 

▪ Wij werken Planetproof en zijn trots op het behaalde GreenKey niveau GOUD 

 

http://www.khn.nl/

